
COLLECTION 
NOËL 2022



[Pâtisserie] Bouillet Croix-Rousse
15 place de la Croix-Rousse I 69004 Lyon

Tél. : 04 78 28 90 89

[Pâtisserie] Les Archers
14 rue des Archers I 69002 Lyon

Tél. : 04 78 42 98 40

Corner Rillieux (Boucheries André)
120 avenue du Loup Pendu I 69140 Rillieux-La-Pape

Tél. : 04 78 55 23 99

[Pâtisserie] Bouillet Tassin
6 bis avenue du Général Leclerc I 69160 Tassin la Demi-

Lune
Tél. : 04 74 26 11 52

Corner Halles Paul Bocuse
102 cours Lafayette I 69003 Lyon

Tél. : 04 78 62 93 03

Charbonnières [Halles de l’Ouest]
100 route de Paris I 69260 Charbonnière-les-Bains 

Tél. : 04 72 77 79 63

CC Carrefour
Route des Sayes I 38080 L’Isle d’Abeau

 Tél. : 04 37 05 95 08 

[Pâtisserie] Frères Lumière
78 avenue des frères Lumière I 69008 Lyon

 Tél. : 04 72 78 09 35

Atelier Boutique Miribel
114 quai du Rhône - ZI La Tuilière I 01700 Miribel

Tél. : 04 72 01 03 20

ET

[CHOKOLA]
3 rue Austerlitz I 69004 Lyon

 Tél. : 04 78 27 69 53 

[GOÛTER] LYON 4
16 place de la Croix-Rousse I 69004 Lyon 

Tél. : 04 72 10 05 71 

[GOÛTER] LYON 8
81 avenue des frères Lumière I 69008 Lyon

Tél. : 04 87 24 28 09

NOS BOUTIQUES 

INFORMATIONS POUR
VOS COMMANDES

PAGES 24 et 25 !

EN LIGNE
www.chocolatier-bouillet.com
Choisissez vos produits et
payez en ligne, puis retirez
vos achats dans la boutique de 
votre choix. 

Fruits à coque

Lait

Gluten

Oeufs entiers

Anhydride sulfureux et sulfites

Poisson

Soja

Allergènes



Mousse cassis, cœur chantilly à la 
vanille de Madagascar, gelée cassis, 
financier cassis. 

6/8 parts - 39 €

PURPLE
Mousse au chocolat noir 70%, 
praliné feuilleté croustillant & biscuit 
dacquoise aux amandes. 

6/8 parts - 39 €

LOUVRE

COLLECTION BÛCHES : LES PÂTISSIÈRES



Mousse légère aux marrons, éclats de 
marrons confits, biscuit madeleine aux 
marrons. 

6/8 parts - 39 €

ARDÉCHOISE
Mousse aux fruits exotiques, coulis de 
framboises & biscuit pain de Gênes.

6/8 parts - 39 €

MÉDICIS

COLLECTION BÛCHES : LES PÂTISSIÈRES

[Contient de l‘alcool]



Diamant citron, confit de citron, 
crémeux citron, chantilly au miel, 
biscuit moelleux au citron.

6/8 parts - 39 €

Ô CITRUS
Mousse coco  - citron vert, 
confit de citron vert, ganache 
chocolat blanc coco,   
dacquoise coco, crémeux 
chocolat lait coco.

6/8 parts - 39 €

COCONUT

COLLECTION BÛCHES : LES PÂTISSIÈRES



Mousse au chocolat noir 70%, crémeux 
à la vanille de Madagascar, biscuit 
dacquoise aux amandes & biscuit 
chocolat. 

6/8 parts - 39 €

ODÉON
Compotée de griotte, crémeux 
chocolat noir, mousse légère vanille 
de Madagascar, biscuit cuillère 
chocolat imbibé de Kirsch.

8 parts - 46 €

FORÊT NOIRE

ENTREMETS DES FÊTES
À PARTIR DU 16 DÉCEMBRE

COLLECTION BÛCHES : LES PÂTISSIÈRES

[Contient de l‘alcool]



Crème glacée à la vanille 
de Madagascar, sorbet à la 
framboise, meringue.

6/8 parts - 39 €

COLLECTION BÛCHES : LES GLACÉES

VACHERIN
Crème glacée à la vanille de Madagascar, 
crème glacée chocolat noir, crémeux 
caramel au beurre salé, noix de Pécan 
caramélisées & biscuit chocolat sans 
farine.

6/8 parts - 39 €

CHOCO-VANILLE

SANS GLUTEN

SANS GLUTEN



7,20€

LES BÛCHETTES

Mousse au chocolat noir 
70%, crémeux à la vanille 
de Madagascar, biscuit 
dacquoise aux amandes 
& biscuit chocolat. 

Mousse légère aux 
marrons, éclats de marrons 
confits, biscuit madeleine 
aux marrons. 

Diamant citron, confit de 
citron, crémeux citron, 
chantilly au miel, biscuit 
moelleux au citron.

Mousse cassis, 
cœur chantilly 
à la vanille de 
Madagascar, 
gelée cassis, 
financier cassis. 

Mousse aux fruits 
exotiques, coulis de 
framboises & biscuit 
pain de Gênes.

Mousse coco  - citron 
vert, confit de citron vert, 
ganache chocolat blanc 
coco,   dacquoise coco, 
crémeux chocolat lait 
coco.

ARDÉCHOISE

ODÉON

MÉDICIS
COCONUT

PURPLE

Ô CITRUS

Mousse au chocolat 
noir 70%, praliné 
feuilleté croustillant 
& biscuit dacquoise 
aux amandes. 

LOUVRE

GOURMANDISES DE NOËL

14,80 €

CAKE PAIN D‘ÉPICES

Boites de 7 manalas en pain 
d‘épices

9,20 € 

MANALAS



Brioche Alsacienne garnie de 
raisins secs imbibés de Kirsch©, 

amandes entières.

14,80 €

KOUGLOF

Gâteau Alsacien au massepain & 
aux fruits confits imbibés de rhum, 
recouvert de sucre glace. 

19,80 €

STOLLEN

PANETTONE
Ce panettone a été confectionné 
avec amour et talent dans la plus 
pure tradition italienne, avec des 
ingrédients de grande qualité. 
Bichonné toutes les 2h pendant sa 
levée & pâtissé avec délicatesse.

500g - 20,90 €
1 kg - 41,80 €
Prise de commande jusqu‘au 13 
décembre

Marron glacé à la pièce : 3,40 € 
Boîte de 6 marrons glacés : 21,60 € 

Boîte de 12 marrons glacés : 40 €

MARRONS GLACÉS



MONTAGES EN CHOCOLAT

Chocolat noir garni de friandises
250g 

35 €

SAPIN

Existe en chocolat lait & 
noir garnie de friandises
220g 

30,80 €

BOULE DE NOËL

Existe en chocolat lait & noir garni 
de friandises
250g 

35 €

PÈRE NOËL

Existe en chocolat lait & noir 
garni de friandises

250g 

35 €

RENNE

Existe en chocolat lait & noir 
garni de friandises
250g 

35 €

LUTIN



Boîte de 80g (8 chocolats) - 9,60 €
Boîte de 140g (15 chocolats) - 16,80 € 
Boîte de 220g (24 chocolats) - 26,40 €
Boîte de 330g (35 chocolats) - 39,60 €
Boîte de 510g (54 chocolats) - 61,20 €
Boîte de 790g (84 chocolats) - 94,80 €

80 g

140 g

330 g

510 g

ÉDITIONS LIMITÉES DE NOËL BOITES DE CHOCOLATS

Boîte de 9 demi-sphères :
3 pralinés pain d‘épices

3 caramels mandarine
3 caramels poire chocolat 

(enrobées de chocolat noir)
11 € 

BOITE DÉCOUVERTE

Boîte de 220g (24 chocolats) - 28,40 €
Boîte de 330g (35 chocolats) - 41,60 €

BOITE DE CHOKOLA

Découvrez notre gamme en édition limitée.
4 chocolats ont été spécialement créés pour 
ces boites inédites : pain d‘épices,
mandarine, cannelle et noix de cajou.



Boîte de 8 macarons - 15,10 €
Boîte de 16 macarons - 28,20 €

Demi-mètre de 18 macarons - 32,40 €
Boîte de 25 macarons - 42,10 €
Boîte de 35 macarons - 58,10 €

DISPONIBLE DÈS LE 2 JANVIER

4 parts (19,80 €)  6 parts (29,70 €)
8 parts (39,60 €)  10 parts (49,50 €)

4 parts (19,80 €)  
6 parts (29,70  €)

6 parts (24  €)

MACARONS

3 foie gras truffe
3 foie gras
3 foie gras figue
28 €

MACARONS SALÉS

ÉPIPHANIE

MACARONS SUCRÉS

GALETTE FRANGIPANE GALETTE FAÇON TATIN

BRIOCHE DES ROIS



Pour le 23 décembre, la prise de commande s’arrête le 21 décembre à 15h

Pour le 24, nous arrêtons la prise de commande le 21 décembre à 15h

Nous ne prendrons pas de commandes pour le 25 décembre. 

Pour le 31 décembre, vous pourrez commander jusqu’au 29 décembre à 15h

Nous ne prendrons aucune commande en boutique les 23, 24 et 25 décembre
Cependant, la prise de commande sera possible sur notre site internet : www.

chocolatier-bouillet.com

Il est impératif de ramener votre bon de commande pour retirer celle-ci

Aucune modification ou annulation de commande ne pourra être enregistrée 
au-delà des dates indiquées

Une file dédiée, pour les boutiques de la Croix-Rousse et de Miribel, sera 
destinée au retrait des commandes pour éviter l’attente en magasin

Pour les autres boutiques, un camion sera stationné devant chaque magasin 
pour le retrait des commandes.

(Pour les Halles Paul Bocuse : du côté de la sortie Bonnel
Pour le corner à Rillieux, sur le parking sur le côté du batiment)

INFORMATIONS IMPORTANTESCOMMENT PASSER VOTRE COMMANDE ? 

SUR NOTRE SITE INTERNET

Le magasin où vous passez votre commande sera celui où vous la retirerez
Plusieurs boutiques sont à votre disposition

Le paiement s’effectue à la prise de commande

EN BOUTIQUE

Commandez en quelques clics,
directement sur notre site en ligne
www.chocolatier-bouillet.com

1. Rendez-vous sur www.chocolatier-bouillet.com
2. Onglet « e-boutique »
    puis cliquez sur « Noël »
3. Ajoutez à votre panier les produits de votre choix puis cliquez sur votre panier
4. Vérifiez votre panier et « Continuez la commande »
5. Si vous êtes nouveau client « Je souhaite créer mon compte », remplissez les 
champs et validez.
   Sinon identifiez-vous
6. Choisissez la boutique de votre choix pour le retrait
7. Sélectionnez votre « jour de retrait » puis « l’heure de retrait » & validez
8. Cochez la case CGV et passez à la dernière étape
9. Payez en ligne votre commande
10. Votre commande est terminée !

Vous recevrez une confirmation de commande par mail à présenter le jour J pour le 
retrait de celle-ci
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Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour - Ne pas jeter sur la voie publique

Nous vous 
souhaitons 

de joyeuses 
fêtes de fin 
d‘année ! 

OUVERTURES ET FERMETURES EXCEPTIONNELLES

Le 25 décembre, notre boutique de la Croix-Rousse sera ouverte de 8h30 à 12h30
(les autres boutiques seront fermées) 

Nous ne prendrons pas de commandes pour le 25 décembre. 

Nos magasins seront fermés le 1er janvier 2022.

Lundi 5/12 Dimanche 11/12 Lundi 12/12 Dimanche 
18/12

Lundi  19/12
et lundi 26/12

Samedi 24/12
et Samedi 31/12

Archers 10h - 13h
14h -19h

10h -13h
14h -18h

10h -13h
14h -19h 10h - 18h 9h30 - 19h 8h30 - 17h30

Charbonnières 
[Halles de 
l’Ouest]

9h30 -13h 
14h -19h 8h30 - 13h 9h - 19h 8h30 - 13h 9h - 19h 8h30 - 17h30

Croix-Rousse 9h30 - 13h
14h -19h 8h30 -18h 9h - 19h 8h30 - 18h 9h - 19h 8h30 - 17h30

Lumière 9h30 -13h 
14h-19h 9h - 12h30 9h - 19h 9h - 18h 9h - 19h 8h30 - 17h30

Halles Paul 
Bocuse

9h30 - 13h
14h -19h 8h30 -16h 9h - 19h 8h30 - 16h 9h - 19h 8h30 - 17h30

Miribel 8h - 18h30 9h - 12h30 8h - 18h30 9h - 18h 8h - 18h30 8h30 - 17h30

Rillieux 9h - 13h30
14h30-19h30 8h30 - 12h30 9h - 19h30 8h30 - 12h30 9h - 19h30 8h - 17h

Tassin 9h30 -13h
14h-19h 9h - 12h30 9h30 - 19h 9h - 18h 9h - 19h 8h30 - 17h30

Isle d’Abeau 9h30 -13h 
14h -19h30

9h30 -13h 
14h -18h 9h30 - 19h30 9h30 - 18h 9h30 - 19h30 9h - 17h

Chokola 10h -13h
14h -19h

10h -13h
14h -19h

10h -13h
14h -19h

9h30 - 13h
14h - 18h 9h30 - 19h 8h30 - 17h30

Goûter Croix-
Rousse Fermé 8h - 12h30 Fermé 8h - 12h30 8h - 19h 8h - 17h30

Goûter Lumière Fermé 8h -12h30 Fermé 8h -12h30 8h - 19h 8h30 - 17h30



www.chocolatier-bouillet.com


