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Valeurs nutritionnelles pour 100 energle (358 keal), matiéres
grasse (19 ) donf safurée (8, gﬁ glucides (40 g), dom sucres (37

g) fibres d |mentu|res (2,1q), protéines (5,6 g), sel (0,14 g)

Ingrédients : tant pour tant (AMANDES, sucre), sucre, CREME, blanc
d'CEUF, BEURRE, chocolat blanc (beurre de cacao, sucre, LAIT entier
en poudre, LAIT écrémé en poudre, LACTOSERUM, émulsifiant:
lécithine de SOJA, extrait naturel de vanille), CEUF entier, purée
d'abricot, eau, purée d'ananas et de cassis, glucose, framboise,
chocolat noir (pdte de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant:
lécithine de tournesol), chocolat fraise (sucre, beurre de cacao,
fraises en poudre, émulsifiant: lécithine de tournesol), féves de
cacao, citron, purée de fruit de la passion, jaune d'OEUF, purée de
coco, péte de PISTACHE, noix de coco rdpée, sucre inverti, purée de
fraise, gelée dessert, poudre d'AMANDES, beurre de cacao, nappage
NH, purée de framboise, fraises lyophilisées, CREME en poudre,
gomme xanthane, perle de vanille, café, gélatine de POISSON, sel,
tleur de sel, vanille d infuser, LAIT entier, E102, E124, E129, E151.

www.chocolatier-bouillet.com
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